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BACCO pesto z pistacji z Sycylii 65%
pistacji 1kg

Cena 134,00 zt
Kod EAN 8033462981312
h”' - Smak Pistacjowy
w EAN (GTIN) 8033462981312
Nazwa handlowa Pesto alla Brontese 1kg
Waga 1000
Marka bacco

Opis produktu

...e dolce la vita!

Bacco to wloska firma z Sycylii, zatozona w 2006 roku przez Claudio Luca, ktéra specjalizuje sie w produkcji i
przetwarzaniu pistacji. Jej model produkcji opiera sie na petnej kontroli catego procesu, poczynajgc od zbioru, przez
przechowywanie, az po przetwarzanie surowca, co gwarantuje niezwyklg jakos¢ w potaczeniu z tradycyjnymi metodami
rzemieslniczymi oraz nowoczesnymi technologiami. Firma szanuje tradycje i rozwéj technologiczny, co stanowi fundamenty jej
filozofii biznesowe;.
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Oferta firmy obejmuje szeroki zakres produktéw. Bacco wychodzi naprzeciw oczekiwaniom klientéw, dbajac nie tylko o smak i
aromat, lecz takze o wartos$¢ odzywcza swoich wyrobéw, ktére sg bogate w witaminy, sktadniki mineralne, btonnik i niezbedne
nienasycone kwasy ttuszczowe, co sprawia, ze sg nie tylko smaczne, ale takze zdrowe.

Firma jest dumna z wtoskiego pochodzenia i kultywuje sycylijska tradycje oraz jakos¢ swoich produktéw, co potwierdza
certyfikat PDO (czyli Protected Designation of Origin - Chroniona Nazwa Pochodzenia). Linie kremoéw na bazie pistacji, w tym
tréjsktadnikowy krem, sg doskonatym przyktadem dbatosci Bacco o jakos¢ i zadowolenie klientéw. Produkty, takie jak
PanBacco czy colomba pasquale, zdobyty uznanie i s3 szeroko dostepne na rynku.
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Caty smak Etny w stoiczku. Pesto z pistacji wloskiej firmy Bacco to prawdziwa uczta dla podniebienia, ktéra przenosi
smak Sycylii prosto na Twojg kuchenng pétke. To niezwykle aromatyczny i intensywny produkt, wytwarzany zgodnie z

tradycyjnymi metodami, ktére podkreslajg autentycznos¢ i bogactwo smaku.
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Kazde opakowanie to esencja wytezonej pracy rzemiesinikéw, ktérzy starannie dobierajg najwyzszej jakosci pistacje z Sycylii.
Surowce te sg nastepnie tuskane i przetwarzane z dbatoscig o zachowanie ich naturalnego smaku i aromatu. Dodatek soli,
pieprzu oraz oleju i az 65% pistacji, nadaje pesto wyjatkowego charakteru i gtebi smaku.

To idealny dodatek do wielu dan kuchni wtoskiej oraz nie tylko. Doskonale komponuje sie z makaronem, nadajgc mu
intensywnego smaku i aromatu pistacji. Jest réwniez swietnym dodatkiem do przygotowania bruschetty oraz do dan miesnych.

Pesto z pistacji firmy Bacco to nie tylko produkt, to prawdziwa podréz po smakach Sycylii. Jego tradycyjne podejscie do
produkcji oraz dbatos¢ o jako$¢ sprawiaja, ze kazdy kes to wyjatkowe doznanie kulinarne, ktére doceniag zaréwno smakosze,
jak i pasjonaci kuchni wtoskie;j.

BOGATY W MINERALY, TAKIE JAK WAPN, FOSFOR,
——— POTAS, ZELAZO, CYNK, MAGNEZ, MANGAN,
SELEN, FLUOR | MIEDZ.

WITAMINA A | IZOFLAWONY POMAGAJA
: - ZWALCZAC WOLNE RODNIKI.
ROSLINY ROZMNAZAJA SIE DWUPIENNIE, TYLKO

Z KWIATAMI MESKIMI LUB ZENSKIML. »
WYSOKA ZAWARTOSC MIEDZI POMAGA W

WCHLANIANIU ZELAZA U 0SOB Z ANEMIA.

ROSLINA PISTACJOWA JEST DLUGOWIECZNA,
ZYJE OD 200 DO 300 LAT.

WHO ZALECA SPOZYWANIE 30 G PISTACJI
DZIENNIE.
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Gdy na opakowaniach firmy widnieje napis "Made in Sicily", jest to dla niej powdd do
dumy oraz zobowigzanie, ze zapewnia swoim klientom wytgcznie produkty
najwyzszej jakosci, pochodzace z Sycylii, przy zachowaniu maksymalnej
przejrzystosci w procesie produkcji.
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M ADE IN ITALY
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