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Orto d'Autore Pesto z Cebuli i pistacji
180g

Cena 18,10 zt

Kod EAN 8032715243863

EAN (GTIN) 8032715243863

Nazwa handlowa Orto d'Autore Pesto z Cebuli i

pistacji 180g

Waga 180
Marka Orto d'Autore
Smak cebula i pistacje

Opis produktu

MOLISE - ITALIA
I [

Orto d’Autore to rodzinna farma w Molise, ktéra produkuje przetwory owocowe, przeciery pomidorowe, sosy, pesto.

Kazdego lata w Ururi, matym miasteczku w dolnym Molise, cate rodziny zbieraty sie, aby wyprodukowa¢ tradycyjny sos
pomidorowy. Tradycje te zawsze podzielata takze rodzina D’Arienzo, do$wiadczeni hodowcy pomidoréw i wielu innych
specjatéw Molise. W 2000 roku Angelica i Antonella, zony braci D’Arienzo, miaty intuicje, by wzmocni¢ te tradycje, dajgc zycie
Orto d’Autore.

Orto d’Autore ma solidny fundament, za ktérym stoi zjednoczona rodzina, ktérej udato sie zamienic¢ prace w pasje. Rodzina
D'Arienzo moze poszczyci¢ sie ogromnym doswiadczeniem w dziedzinie rolnictwa, a dzieki wiezi nawigzanej z tg fantastyczna
ziemia, umiejetnoscig zachowania tradycji i pasji, nowe pokolenia dotagczyty do tego, co zrodzita rodzinna tradycja i rozwijaja

sie.
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Pesto di Scalogno e Pistacchi to wyjgtkowy sos o kremowej konsystencji, ktéry taczy w sobie delikatng stodycz szalotki z
wyrazistym, orzechowym smakiem pistacji. Jego jasna, lekko zielona barwa i gtadka tekstura sprawiajg, ze prezentuje sie
niezwykle apetycznie i elegancko, idealnie nadajgc sie do réznych dan.

Smak tego pesto jest subtelnie stodkawy, dzieki tagodnemu aromatowi szalotki, ktéry dobrze komponuje sie z
intensywniejszym, bogatym smakiem pistacji. Pistacje dodajg kremowej, gtadkiej konsystencji oraz orzechowego posmaku,
ktéry sprawia, ze pesto to wyrdznia sie na tle bardziej klasycznych wersji, takich jak pesto bazyliowe.

Pesto di Scalogno e Pistacchi jest wszechstronne - mozna je wykorzysta¢ do makaronéw, smarowac nim grzanki, dodawac

do pieczonych mies czy taczy¢ z warzywami. Dzieki swojemu wyrazistemu smakowi moze by¢ tez uzywane jako dip lub sos do
satatek, dodajac potrawom elegancji i niecodziennego charakteru.
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