Dane aktualne na dzien: 16-02-2026 09:52

Link do produktu: https://www.pistacjowelove.pl/pisti-wloski-krem-pistacjowy-z-sycylii-1kg-p-12.html

PISTI wtoski krem pistacjowy z Sycylii
1kg

! Cena 155,00 zt
‘: Kod EAN 8032523531176
W ‘-;'1 Smak pistacjowy

Rodzaj krem
EAN (GTIN) 8032523531176
Nazwa handlowa Crema Pistacchio
Waga 1000
Marka Pisti

Opis produktu

PISTI narodzita sie w niekwestionowanej ojczyznie najlepszych pistacji $wiata - w Bronte, na Sycylii, u stép wielkiej Etny.

W 2001 roku dwoje mtodych ludzi wybudowato zaktad produkcyjny, ktéry potgczyt sycylijskie cukiernistwo z nowoczesnym
sposobem prowadzenia biznesu. Intuicja, jaka mieli wtedy Nino Marino i Vincenzo Longhitano, polegata na wynalezieniu
rzemieslniczego laboratorium do produkcji typowych sycylijskich stodyczy, ale z nowym nastrojem wyrafinowania i
kreatywnosci, ktéra zaspokoitaby podniebienia i pragnienia nowosci mtodszych pokolen.

Obecnie Pisti pozostaje duza rzemieslnicza cukiernia, w ktérej wszystkie procesy, od przetwarzania po pakowanie, sg
realizowane recznie, ze starannym doborem opakowan i dekoracji. Zachowanie tego recznego charakteru sprawia, ze Pisti jest
historig sukcesu, przesigknieta sycylijska tradycja potaczong z innowacjami.
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STAROZYTNY OWOC Z TRADYCJI

Pistacja z Bronte to roslina pochodzaca z basenu Morza Srédziemnego. Na Sycylii jej uprawe rozwineli Arabowie w okresie
swojej dominacji . Dlugowieczna i odporna, zdolna do wzrostu przylegajac do lawy i stromych gleb, zielona pistacja nie bez
powodu jest symbolem miasta Bronte i jego terytorium, zboczy Etny.

Sekretem niezwyktego smaku sa zbiory pistacji z Bronte co 2 lata, ktére sprawiajg, ze jest ona wyjatkowym owocem - tylko w
ten sposéb roslina ma czas na wchtoniecie z gleby lawowej, w ktérej rosnie, wszystkich sktadnikéw odzywczych, ktére
uwalniajg owoc, a nastepnie jego niepowtarzalny aromat i smak, ktéry nie ma sobie réwnych.

Pistacja z Bronte nazywana jest ,zielonym ztotem” nie tylko ze wzgledu na szmaragdowozielony kolor, ale takze te cechy
organoleptyczne, wynikajace z niepowtarzalnego mikroklimatu, ktére sprawiajg, ze jest to owoc wysokiej jakosci, doskonatej
wielkosci i smaku w poréwnaniu do pistacje z Grecji, Bliskiego Wschodu, Kalifornii czy Argentyny.

I witasnie te najlepsze pistacje znajduja sie w kremie pistacjowym Pisti w duzym opakowaniu z 65 % pistacji .
Krem pistacjowy jest przygotowywany wedtug starozytnej sycylijskiej receptury, w sposéb rzemiesIniczy. Konsystencja kremu
sprawia, ze jest gotowy do rozsmarowania na biszkoptach, nalesnikach, gofrach lub po prostu na kromce chleba, tak aby
kazda chwila dnia byta bardzo stodka.
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